
Nos plats et nos desserts sont élaborés maison

Servies uniquement le midi du lundi au vendredi 

Parfums de Glace : Café, Vanille, Chocolat, Fraise,  
Framboise, Passion, Citron, Noix de Coco,  
Menthe-Chocolat, Caramel au beurre salé, Nougat

Supplément flambage _ _____________ 4,00 €
Supplément caramel ou coulis de chocolat __ 2,00 €
Supplément boule de glace ___________ 2,20 €
Supplément Chantilly _______________ 1,80 €
Suppléments autres :  _ _____________ 1,60 € 
Palet breton émietté, spéculos émietté,  
cacahuètes, smarties

La Bretonne_ ____________________ 8,10 € 
Caramel au beurre salé, Pommes cuites  
au beurre, Glace vanille

La Breiz’Profiteroles_____________ 8,10 € 
Chocolat, Glace vanille,  
Sablé breton émietté, Chantilly

La Hublais_______________________ 7,20 € 
Chocolat au beurre salé et Caramel  
au beurre salé

La Casse-noisette________________ 8,90 € 
Crème de marron, Coulis chocolat,  
Noisettes, Chantilly

La Carabreizh….”la Légendaire”__ 8,10 € 
Caramel au beurre salé, Frangipane,  
Glace vanille

La Snickers_ _____________________ 8,00 € 
Chocolat et Caramel au beurre salé,  
Cacahuètes grillées, Glace vanille 

La Créole________________________ 8,10 € 
Chocolat, Coco râpée, Chantilly

La Gourmande___________________ 8,10 € 
Poire, Caramel au beurre salé,  
Spéculos émietté, Glace nougat

Beurre__________________________3,60 €
Sucre___________________________3,60 €
Beurre sucre_____________________4,00 €
Beurre cassonade_________________4,50 €
Confiture :  
Fraise ou myrtille_ _______________5,10 €
Citron__________________________5,10 €
Miel____________________________5,10 €
Miel citron_ _____________________5,60 €
Chocolat au beurre salé___________5,10 €
Chocolat amandes grillées_________6,10 €
Chocolat noix de coco râpée_______6,40 €
Chocolat chantilly________________6,60 €
Poire chocolat___________________6,60 €
Caramel au beurre salé____________5,60 €
Banane_________________________5,10 €
Banane chocolat_ ________________6,60 €
Banane chocolat chantilly_ ________7,60 €
Pommes cuites au beurre__________5,90 €
Pommes cuites au beurre - banane__6,60 €
Pommes caramel_________________6,90 €
Frangipane______________________5,80 €
Poires frangipane_________________6,60 €
Frangipane chocolat______________6,60 €
Frangipane caramel________________ 6,60 €
Crème de marron_________________5,40 €

Calvados_________________________ 7,30 €
Grand Marnier____________________ 7,30 €
Rhum____________________________ 7,30 €
Pommes flambées Calvados_________ 8,30 €
Banane flambée Rhum_____________ 8,30 €
Chocolat flambé Grand Marnier______ 8,30 €

Chocolat, Amandes grillées,  
Glace Vanille_ ____________________ 7,30 €

Chocolat, Poires, Amandes grillées, 
Glace Vanille_ ____________________ 8,30 €

Pomme, Glace Vanille______________ 7,30 €

3 Boules au choix__________________ 6,00 €

La Nougat________________________ 8,00 € 
Glace nougat, Sorbet framboise, Coulis  
de fruits rouges, Amandes, Chantilly

La Bigoudène____________________ 8,00 € 
Glace Vanille et caramel, Coulis de  
caramel au beurre salé,  
Sablé Breton émietté, Chantilly

Café Liégeois____________________ 8,00 € 
Glace Café, Coulis de café, Chantilly 

Chocolat Liégeois________________ 8,00 € 
Glace Chocolat, Sauce Chocolat, Chantilly 

La Croquante____________________ 8,50 € 
Glace Chocolat,Glace Nougat, Concassé  
de noisettes, Coulis Chocolat, Chantilly

Dame Blanche_ __________________ 8,00 € 
Glace Vanille, Sauce Chocolat, Chantilly

Banana Split_____________________ 8,50 € 
Glace Chocolat Vanille Fraise - Banane -  
Chocolat, Chantilly

Coupe Colonel___________________ 8,50 € 
Glace Citron vert - Vodka

After Eight_______________________ 8,50 € 
Glace Menthe Chocolat, Get 27

Beurre _________________________3,70 €

Fromage ________________________5,80 €

Œuf ___________________________5,50 €

Œuf Fromage _ __________________6,70 €

Jambon ________________________5,50 €

Jambon Œuf ____________________6,70 €

Jambon Fromage _ _______________6,70 €

Complète (Jambon, Œuf, Fromage)___7,80 €

Complète Salade _________________8,90 €

Complète Tomate ________________8,90 €

Complète Tomate Salade __________9,90 €

Complète Oignons________________8,90 €

Complète Champignons____________8,90 €

Super Complète _ ________________8,90 € 
(2 galettes, Jambon, Fromage, Œuf )  

Pommes de Terre, Poitrine Fumée, 
Fromage, Crème Fraîche___________ 7,70 €

Champignons, Crème et ciboulette__ 7,00 €

Chèvre chaud, Salade _____________ 9,00 €

Chèvre Chaud, Noix, Miel et Salade_ 10,00 €

Camembert, Tomates______________ 7,90 €

Andouille de Guémené, Pommes fruits__ 8,90 €

Andouille de Guémené,  
Champignons, Fromage____________ 9,70 €

Saumon Fumé artisanal,  
Crème Fraîche, Ciboulette________ 10,20 €

Poitrine Fumée(1) _ ________________ 6,20 €

Poitrine Fumée, Œuf, Fromage _ ___ 8,20 €

Poitrine Fumée, Œuf, Fromage, 
Tomate, Salade __________________ 10,00 €

Oignons (1)________________________ 5,70 €

Champignons (1)___________________ 5,70 €

Andouille de Guémené (1)___________ 7,70 €

Toutes nos galettes__________ 1,50 €/sup. 
peuvent être accompagnées de 
Salade verte, Tomate, Œuf, Jambon,  
Fromage

Supplément Andouille de Guémené___ 4,00 €

Supplément Saumon ou St-Jacques___ 6,50 €

Tout autre supplément ____________1,80 €

Le saladier ______________________3,50 €

L’assiette de Frites maison _______ 4,00 €

La salade verte est non traitée

	 9,00 €

(1)Tarifs de base de votre composition de galette

100%

BLÉ NOIR

Galette

La Vallée d’Auge _______________________________________________ 11,90 € 
Camembert rôti, Pommes de terre rôties, Jambon de Pays,  
Salade verte

La César ________________________________________________________ 11,50 € 
Blanc de volaille, Croûtons, Oignons rouges, Parmesan, Sauce César,  
Tomates, Salade verte

La Cabri  ______________________________________________________ 11,90 € 
Toasts de chèvre chaud, Coppa, Noix, Miel, Pommes fruits,  
Tomates séchées, Vinaigrette balsamique, Salade verte

La Terroir _____________________________________________________ 12,90 € 
Lardons, Croutons, Champignons sautés, Œuf, Oignons rouges,  
Tomates, Salade verte

Vous pouvez également nous retrouver sur le site de la hublais : www.lahublais.com

Andouillette ficelle artisanale 
« L’Atelier de l’Argoat » Sauce Moutarde à l’Ancienne _________________ 19,50 €
Entrecôte Beurre Maitre d’Hôtel (env. 300 g)________________________ 23,80 €
Breizh Burger sans gluten (blinis de sarrasin)_ ______________________ 14,90 € 
Steak haché, Bacon, Cheddar, Sauce burger*, Fondue d’oignons,  
Tomates, Salade 
* Sauce Burger : mayonnaise, ketchup, paprika, ail

Supplément sauce_________________________________________________ 0,80 € 
Moutarde à l’ancienne, Béarnaise, Sauce barbecue, Beurre maître d’Hôtel,  
Sauce des plats suggestions

Garnitures : Frites fraîches maison, garnitures du moment

Complète salade 

+ Crêpe chocolat 

+ 1/4 cidre

12,80 €

* �Dessert formule : Dessert du moment (sauf crêpe découverte) ou Crêpe chocolat 
ou Crêpe Beurre sucre ou Crêpe Confiture

Toutes les crêpes chocolat sont au chocolat  
au beurre salé

Steack haché frites  
OU Saucisse frites 

OU Galette complète 
(jambon, œuf, fromage)

+ Crêpe bonbon 
OU 2 boules de glace 
OU coupe chantilly,  

smarties, coulis chocolat

+ Boisson 20 cl 
(Coca Cola, Jus d’Orange,  
Diabolo, Jus de Pomme)

( - 12 ans)

9,00 € 

Plat Suggestion 
(tarif et proposition 

- voir tableau )

L’Argoat ________________________ 11,30 € 
Andouille de Guémené, Champignons,  
Œuf, Bacon, Fromage, Salade

La St-Nectaire___________________ 11,10 € 
St-Nectaire, Pommes de terre, Coppa, Salade

La Normande _ __________________ 11,30 € 
Andouille de Guémené, Pommes Fruit,  
Camembert, Fromage, Salade

La Campagnarde  _ ______________ 11,10 € 
Andouille de Guémené, Oignons, Crème de 
moutarde à l’ancienne, Fromage, Salade

La Paysanne _ ___________________ 11,10 € 
Fondue de poireaux à la crème,  
Champignons, Bacon, Fromage, Salade

La Veggie_ ______________________ 10,90 € 
Chèvre, Tomates confites, Miel,  
Noisettes, Salade 

La Savoyarde____________________ 11,00 € 
Fromage à raclette, Pommes de Terre, 
Crème Fraîche, Lardons, Cornichons, Salade

La Chevrette____________________ 10,80 € 
Chèvre, Coppa, Tomates confites, Salade

La Phare Ouest __________________ 10,80 € 
Viande de bœuf haché, Oignons, Moutarde  
américaine, Paprika fumé, Ketchup (préparation), 
Cheddar, Tomates, Fromage, Salade

La Fermière_____________________ 10,80 € 
Poulet, Champignons, Oignons,  
Moutarde à l’ancienne, Fromage, Salade

La Tregastel_____________________ 13,80 € 
Saumon fumé artisanal, Pommes de terre, 
Crème à la ciboulette, Fromage, Salade

L’Armor_________________________ 13,80 € 
Saumon fumé artisanal, Fondue de poireaux  
à la crème, Fromage, Salade

La St Jacques____________________ 14,10 € 
St Jacques, Fondue de poireaux  
à la crème, Fromage, Salade

Plat Suggestion 
+  

Dessert formule*  

tarif plat suggestion  

+ suppl. 3,70 €

Plat Suggestion 
+  

Café gourmand   

tarif plat suggestion  

+ suppl. 5,70 €


